04.05. —10.05.2026

MONTAG

Tomaten-Cremesuppe

Menu

Gebackener Fleischkase, grobe Senfsauce
Rostigaletten und Lattichgemuse
Vegetarisch

Gersotto mit Mascarpone, frischem Spinat,
Erbsen und Broccoli

Blattsalat

Tagesdessert

DIENSTAG

Kartoffelsuppe mit Barlauch

Menu

Truthahngeschnetzeltes (Frankreich)
an Whiskyrahmsauce
Tomatenspatzli und Ratatouille
Vegetarisch

Fregola Sarda mit Fruhlingsgemuse,
Barlauchschaum, frittierten Spargeln
und Parmesan-Chips, Blattsalat

Patisserie-Creme mit Himbeeren

MITTWOCH

Thurgauer Apfelsuppe

Menu

Geschmorter Rindfleischvogel
Kartoffelstock

GrlUne Bohnen

Vegetarisch

Spaghetti mit Salbei, Petersilie, Rosmarin,
Knoblauch und karamellisiertem Brie
Blattsalat

Apfelmakronli-Tortli

DONNERSTAG

Frihlings-Minestrone

Menu

Schweinsragout an Estragon-Sauce
Mascarpone-Risotto mit buntem Gemuse
Blattsalat

Vegetarisch

Hausgemachte Spinatlasagne

mit Zitronenschaum und konfierten Tomaten

Blattsalat

Schokoladenschnitte

FREITAG

Lattich-Cremesuppe

Menu

Gebratenes Zanderfilet (Kasachstan)
Basilikumsauce, Peperonata, Salzkartoffeln
Vegetarisch

Gefullte Rosti-Picks mit Krauterquark

auf einem Erbsenpuree, Petersilienschaum
und Popcorn, Blattsalat

Frischer Fruchtsalat

SAMSTAG

Fladlisuppe

Menu

Hornli mit G'hacktem
Apfelmus

Blattsalat
Vegetarisch
Alplermagrone
Apfelmus

Blattsalat

Gebrannte Creme mit Schlagrahm

SONNTAG

Siehe separate Muttertags-MenUkarte

Menii/Vegi CHF 19.50/Sonn-/Feiertage CHF 23.50
Das Tagesdessert ist im Menupreis nicht inbe-
griffen. Der Menupass wird nur Werktags
abgestempelt und eingeldst.

Dessert CHF 3.00/Sonn-/Feiertage CHF 4.00
Samtliche Preise inkl. MWST.

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Schweizer Produktion. FUr Informationen Uber Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, wenden
Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden vom Service

Den aktuellen Mentplan finden Sie auch im Internet unter
www.pumpwerk.ch



