
27.04. – 03.05.2026 

Montag  
Basilikum-Cremesuppe 
 
Menü 
Kalbsragout mit frischen Pilzen                                      
Nudeln 
Romanescogemüse mit Mandeln                                                      
Vegetarisch 
Panierter Fetakäse auf Risotto 
mit weissem Spargel und frischem Blattspinat                                                    
Blattsalat  
 
Tagesdessert 

Dienstag  

Abgebundene Zwiebelsuppe  
 
Menü 
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce                                            
mit Früchten und panierter Banane                                              
Trockenreis, Gurkensalat  
Vegetarisch 
Panierte Champignons, Tartarsauce                   
auf gebratenen Nudeln 
an einer Sojasauce mit Pak Choi, Blattsalat 
 
Beeren-Panna Cotta 

Mittwoch  

Rieslingschaumsuppe 
 
Menü 
Hackfleischkugeln an Cognac-Rahmsauce                                        
Kartoffelstock, Kohlrabi-Gemüse  
Vegetarisch 
Indischer Linseneintopf mit Fladenbrot 
und Joghurt-Raita, Blattsalat 
 
Zitronencake 

Donnerstag  

Bouillon mit Griessklösschen 
 
Menü 
Weisser Spargel vom Hofgut Ziereisen 
Neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise 
und gekochter Schinken  
Vegetarisch 
Frühlingsgemüse-Eintopf à la crème (Blumenkohl, 
Spargeln, Kohlrabi, Rüebli und Bärlauch),                       
Neue Kartoffeln aus dem Ofen, Blattsalat 
 
Quarkcreme mit Rhabarberkompott 

 

Freitag  

Kresse-Cremesuppe 
 
Menü 
Penne al tonno 
Thunfisch (Thailand), Tomatensauce, Kräuter und 
schwarze Oliven, Blattsalat mit gehacktem Ei  
Vegetarisch 
Saftige Polenta mit Gorgonzola 
Karamellisierte Baumnüsse, Spitzpaprika und 
rosa Pfeffer, Blattsalat mit gehacktem Ei 
 
Weisses Schokoladenmousse mit Mangokompott 

Samstag  

Bouillon mit Ei, Parmesan und Petersilie 
 
Menü 
Paniertes Schweinsschnitzel 
Frittierte Kartoffelwürfel 
Glasierte Rübli mit Estragon  
Vegetarisch 
Blätterteigkissen gefüllt mit Ragout von grünem 
Spargel und Pilzen 
Blattsalat 
 
Opéra-Schnitte 

S onntag  

Getreide-Cremesuppe 
 
Menü 
Kalbsschulterbraten glasiert mit Honig 
Rotweinsauce, Nudeln, Fenchelgratin  
Vegetarisch 
Mit Spargel gefüllte Blumen-Teigwaren 
auf Ragout vom weissen Spargel 
Bärlauch-Espuma, Blattsalat 
 
Schoggi-Birnenmousse-Torte Hofmatt 

 

Menü/Vegi CHF 19.50/Sonn-/Feiertage CHF 23.50 

Das Tagesdessert ist im Menüpreis nicht inbe-
griffen. Der Menüpass wird nur Werktags 
abgestempelt und eingelöst. 
Dessert CHF 3.00/Sonn-/Feiertage CHF 4.00 

Sämtliche Preise inkl. MWST. 
 Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 

Schweizer Produktion. Für Informationen über Zutaten in unseren 

Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, wenden 

Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden vom Service. 

Den aktuellen Menüplan finden Sie auch im Internet unter 

www.pumpwerk.ch 

 


