
28.07. – 03.08.2025 

Montag 
Rote Linsen-Püreesuppe 
 
Menü 
Fleischvogel mit Bramata-Polenta 
und Spitzkabisgemüse 
Vegetarisch 
Gemüseragout mit Süsskartoffeln 
an einer roten Currysauce 
Basmatireis 
Blattsalat 
 
Tagesdessert 

Dienstag 

Waadtländer Weinsuppe 
 
Menü 
Lammgeschnetzeltes (GB/IRL) 
Knoblauch-Rotweinsauce 
Nudeln mit Gemüsestreifen, Blattsalat 
Vegetarisch 
Spanische Tortilla, Aioli-Sauce 
(mit Vollei, Tomaten, Zwiebeln, Fenchel, Peperoni 
und Kräutern), Patatas Bravas, Blattsalat 
 
Rum-Savarin mit Früchten und Rahm 

Mittwoch 

Minestrone mit Pesto 
 
Menü 
Schweinsgeschnetzeltes an Paprika-Rahmsauce 
Kartoffelkroketten                                                       
Gebratener Fenchel mit Cherry-Tomaten                                                                                                                      
Vegetarisch 
Orecchiette mit Basilikumpesto                            
und mediterranem Gemüse                        
Blattsalat 
 
Zwetschgenstreuselkuchen 

Donnerstag 

Broccolicremesuppe 
 
Menü 
Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebeln                                     
und italienischer Petersilie 
Kartoffelstock, geschmorte Bohnen mit Zwiebeln                            
Vegetarisch 
Vegetarische Älpler Magronen  
(mit Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch und Bergkäse) 
Apfelkompott, Salat 
 
Frischer Fruchtsalat 

 

Freitag 

Tomatensuppe 
 
Menü 
Kalbsbratwurst vom Grill                                                        
mit Kartoffel-, Rüebli- und Tomatensalat 
dazu Melone 
Vegetarisch 
Gemüsespiess vom Grill                                                        
Kartoffel-, Rüebli- und Tomatensalat 
dazu Melone 
 
Läckerli-Mousse im Glas mit Himbeeren 

Samstag 

Kressecremesuppe 
 
Menü 
Rindsgeschnetzeltes „Stroganoff“ 
Trockenreis 
Randensalat 
Vegetarisch 
Frische Zitronen-Ricotta-Ravioli 
Bimi (Baby-Broccoli) und Basilikum                              
Randensalat 
 
Tiramisu-Schnitte 

Sonntag 

Parmesanschaumsuppe 
 
Menü 
Sautierte Pouletstreifen 
mit Eierschwämmlisauce 
Pommes Dauphine, Zucchetti-Gemüse 
Vegetarisch 
Pochiertes Ei mit Trüffelschaum 
und jungem Spinat auf einem Kartoffelstampf                                                    
Blattsalat 
 
Ananas Royal Torte 
 

Menü/Vegi CHF 19.50/Sonn-/Feiertage CHF 23.50 

Das Tagesdessert ist im Menüpreis nicht inbe-
griffen. Der Menüpass wird nur Werktags 
abgestempelt und eingelöst. 
Dessert CHF 3.00/Sonn-/Feiertage CHF 4.00 

Sämtliche Preise inkl. MWST. 
 Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 
Schweizer Produktion. Für Informationen über Zutaten in unseren 
Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, wenden 
Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden vom Service. 

Den aktuellen Menüplan finden Sie auch im Internet unter 
www.pumpwerk.ch 

 


